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Öffnungszeiten:
Restaurant Schänke
täglich ab 10:00 Uhr
Küche 12:00 bis 22:00 Uhr



Willinger Landbier –Willinger Landbier –
Genuss und GemütlichkeitGenuss und Gemütlichkeit
Im Willinger Brauhaus
werden ganzjährig vier Biersorten hergestellt,
eingebraut in einem Zweigeräte Sudwerk. Es folgt eine lange, kalte Hauptgärung
im offenen Gärbottich und Zylindrokonischen Gärtanks. Die anschließende Lagerung
und Reifung erfolgt ebenfalls in ZkG‘s und in Drucktanks mit flachkonischem Boden.

Willinger Hell
feinwürzig, schlank bis leicht vollmundig im Geschmack

Willinger Dunkel
präsentiert sich mit einer mahagoni Farbe im Glas
malzaromatisch, mit einer leichten Röstnote im Nachtrunk

Willinger Weizen
obergärig hefetrüb, mild und fruchtaromatisch

Willinger Märzen
bernsteinfarbe, malzbetont mit einer leichten Süße
ganzjährig nur in der 0,33 l Flasche erhältlich



Der Hopfen
Er hat den geringsten Anteil mengenmäßig, doch 
für den Geschmack ist er sicherlich am wichtigsten. 
Hopfen verleiht unserem Bier seine angenehme bit-
tere Note. Im Willinger Brauhaus verwenden wir nur 
den besten deutschen Aromahopfen.

Das Malz
Wir verwenden für unsere Biere ausschließlich sorg-
fältig vermälzte Sommerbraugerste aus deutschem 
Anbau. Dies gewährt ein vollmundiges, kerniges Bier 
mit wertvollen Vitaminen, insbesondere der B-Gruppe.

Das Wasser
Weiches Willinger Wasser und eine spezielle Rezeptur 
gewährleisten die sprichwörtliche Leichtigkeit des 
Willinger Landbieres.

Im Sudhaus
Die natürlichen Rohstoffe werden in der 20-Hektoliter- 
Sudpfanne eingemaischt. Während des Maischens 
werden Malzstärkeanteile in Malzzucker umgewan-
delt. Die so gewonnene „Würze“ wird im Läuterbottich 
von den festen Bestandteilen des Malzkornes, dem 
Treber, getrennt und danach in der Sudpfanne mit 
Hopfen gekocht. Während des Hopfenkochens wird 
die Stamm würze bestimmt. Ein Sud dauert etwa acht 
Stunden. 

Im Gärkeller
Vom Sudhaus wird die heiße Würze über ein Kühlsystem 
in den Gärkeller geleitet. Hier wird rein gezüchtete, 
untergärige Bierhefe zugesetzt.
Danach setzt die alkoholische Gärung ein und der 
Malzzucker wird in Alkohol und Kohlensäure umge-
wandelt. Die traditionelle kalte Gärführung dauert 
etwa 8 Tage. Jungbier ist entstanden.

Im Lagerkeller
Zum Ausreifen wird das Jungbier in den Lagerkeller 
gepumpt. Etwa vier bis fünf Wochen lagert das 
Bier hier in aller Ruhe bei Temperaturen nahe dem 
Gefrierpunkt.
Während dieser Zeit findet eine leichte Nachvergärung 
statt – das Bier reichert sich auf natürliche Weise mit 
herrlich erfrischender Kohlensäure an.

Die RohstoffeDie Rohstoffe

Im Willinger Brauhaus
werden ganzjährig vier Biersorten hergestellt,
eingebraut in einem Zweigeräte Sudwerk. Es folgt eine lange, kalte Hauptgärung
im offenen Gärbottich und Zylindrokonischen Gärtanks. Die anschließende Lagerung
und Reifung erfolgt ebenfalls in ZkG‘s und in Drucktanks mit flachkonischem Boden.

Willinger Hell
feinwürzig, schlank bis leicht vollmundig im Geschmack

Willinger Dunkel
präsentiert sich mit einer mahagoni Farbe im Glas
malzaromatisch, mit einer leichten Röstnote im Nachtrunk

Willinger Weizen
obergärig hefetrüb, mild und fruchtaromatisch

Willinger Märzen
bernsteinfarbe, malzbetont mit einer leichten Süße
ganzjährig nur in der 0,33 l Flasche erhältlich



Villa HellerVilla Heller

Die wechselvolle Geschichte des Brauhauses

Der schmucke Bau des Willinger Brauhauses wurde in den Jahren 1921/22 von 
Anton Heller und seiner Frau Beate (geborene Nies, Brauerei Weissenburg, 
Lippstadt) gebaut. Aufgrund seiner Verdienste um die Gemeinde wurde Anton 
Heller 1923 die Ehrenbürgerwürde verliehen. So hatte er den Schulbau unterstützt 
und in Not geratenen Bürgern geholfen.

Als 1945 ein am Willinger Bahnhof abgestellter Munitions zug explodierte, wurde 
die Villa Heller stark in Mitleiden schaft gezogen. Hellers zogen auf ihr Gut 
Glindfeld bei Medebach. Die Villa in Willingen, das heutige Brauhaus, wurde mit 
Vertriebenen voll belegt.
Als der Sohn der Familie, Dettmar Heller, aus der Kriegs ge fangenschaft heim-
kehrte und den Sitz der Holzhandlung Heller wieder nach Willingen verlegen 
wollte, wurde ihm dies verwehrt. Aus Verbitterung darüber verkauften Hellers 
das Gebäude an die Reichsbahn-Generaldirektion Essen, die die Villa als 
Erholungsheim nutzen wollte. Anfang der 50er Jahre wurde dann das Gebäude 
vom Schulverein des Uplandgymnasiums erworben und diente bis Anfang der 
80er Jahre vielen Willingern und auswärtigen Schülern als Unterrichtsgebäude. Sie 
lernten dort lateinische Vokabeln, lasen die Werke deutscher Dichter und Denker, 
brüteten über dem Lehrsatz des Pythagoras und nebenbei wurden allerhand 
Streiche ausgeheckt.

Die Villa wurde 1984 von der Gemeinde Willingen erworben, es fand sich allerdings 
kein rechter Verwendungszweck. Nachdem die Idee der Errichtung einer Willinger 
Gasthaus brauerei geboren war, war es dann Bürgermeister Günther Rehbein, der auf 
die hervorragende Eignung der Villa Heller für diesen Zweck hinwies. Im September 
1988 wurde der Kaufvertrag zwischen Gemeinde und Brauhaus ge schlossen und die 
ehemalige Villa Heller ihrer Bestimmung übergeben.



BiercocktailsBiercocktails
Freshline
Willinger Hell , Apfelsaft und Limette     4,10

Nightglow
Willinger Landbier Dunkel,
Erdbeerlimes und Grenadine     4,10

Sundowner
Willinger Weizen, Pfirsichlikör
und Maracujasaft     4,10

Willinger LandbierWillinger Landbier
     selbst gezapft     selbst gezapft
10 Liter-Fass 10 Liter-Fass 

 90,00 90,00

Tasting Board*
Hell , Weizen, Dunkel , Spezial     4 x 0,1 l     6,80
Verkosten Sie alle Biersorten und finden Ihren Favorit.

* nicht an Wochenenden, Feiertagen und in den Ferien

Verehrte Gäste,
bitte haben Sie Verständnis dafür,
dass wir Ihnen auf der Terrasse
nur große Biere servieren.

BierBier
Willinger Hell , Landbier Dunkel , 
Weizen oder Spezialbiere  0,25 l     3,00
  0,5 l     5,60

Leo‘s Strong      0,33 l Flasche     3,60

Pils alkoholfrei      0,33 l Flasche     3,60

Weizen alkoholfrei      0,5 l Flasche     5,60



Afri Cola, Afri Cola ohne Zucker
Bluna Zitrone, Bluna Orange       0,3 l     3,60
                                                    0,5 l     5,60
 
Orangensaft, Bio-Apfelsaft naturtrüb,
Maracujasaft, Johannisbeersaft     0,3 l     3,60
alle Säfte auch als Schorle         0,5 l     5,60
                                        
Rhabarberschorle                   0,33 l     3,60

Wasser     0,3 l     3,30
Stilles Wasser     0,25 l     3,00
Wasser (still oder mit Kohlensäure)     0,75 l     6,80
Malzbier      0,33 l     3,60

AlkoholfreiesAlkoholfreies

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen 
fragen Sie bitte unseren Service. 

HeißesHeißes
Pott Kaffee     3,60
Cappuccino     3,60
Latte Macchiato     4,00
Milchkaffee     3,60
Espresso     2,90
Espresso Macchiato     3,30
Heiße Schokolade mit Sahne     3,60
Schwarzer Tee – Bio High Darjeeling     3,60      
Kräuter Tee – Melisse, Zitrone & Apfel     3,60
Früchte Tee – Bio Erdbeere Ananas     3,60
Pfefferminz Tee – Bio Master Mint     3,60
Kamillen Tee – Bio Kamillenblüte     3,60
Rooibos Tee – Bio Orange Safari     3,60

Jagertee     4,60
Glühwein     4,60

Für die kalte JahreszeitFür die kalte Jahreszeit



Weine, Sekt & ChampagnerWeine, Sekt & Champagner
Weißwein
Grauburgunder, trocken, Qualitätswein     0,2 l     5,60

Roséwein
Portugieser Rosé, halbtrocken, Qualitätswein     0,2 l     5,60

Rotwein
Spätburgunder, trocken, Qualitätswein     0,2 l     5,60

Weinschorle     0,2 l     4,60

Willinger Roter, Kräuter, Feuer     0,02 l     3,60
Jägermeister     0,02 l     3,60
Williams, Marillenbrand     0,02 l     3,60

Willinger Bierbrand     0,02 l     3,60

Upland Single Malt Whisky
3 Jahre im Portwein-Eichenfass gereift     0,02 l     7,50
                                                  0,04 l    14,00
Upland Dry Gin
mit 20 fein aufeinander abgestimmten Botanicals     0,02 l     6,80
                                                   0,04 l    12,00

SCAVI  
Sprizzione

Flasche     0,2 l     6,80

 Leo‘s Goldschimmer
Hausmarke Sekt

Flasche     0,2 l     6,80
Flasche     0,75 l     24,00

 SCAVI & RAY ICE PRESTIGE      0,75 l     35,00
 

MOËT & CHANDON      0,75 l     85,00

Harte SachenHarte Sachen



  

Kleine Leckereien & SuppenKleine Leckereien & Suppen  
Westfälische Kartoffelsuppe 

Potato soup 
hausgemacht mit Mettwurst und Braumeisterkruste     6,10
home made with mettwurst and bread

Hausgemachter Erbseneintopf 
mit Braumeisterkruste     6,10
Pea soup with bread

Biergulaschsuppe
mit Braumeisterkruste     6,80
Beer goulash soup with bread

Willinger Feuergriller 
Feurige Bratwurst fiery bratwurst sausage

mit Brot und Senf with bread and mustard     7,40 
Wahlweise mit Pommes Frites french fries     9,90 

Ofenkartoffel
Jacket potato 

mit Sauerrahm 
with sour cream     8,00

Kartoffel Dippers 
mit Sauerrahm     7,90
Potato Dippers with sour cream

Bierkutscher Rösti
Bierkutscher rösti (hash browns)

Kartoffelrösti 
mit Kochschinken,   
Rahmchampignons
und Käse überbacken     9,90
hash browns with boiled ham,
creamy champignons
baked on top with cheese

Brauhaus Vesper
Brauhaus Vesper

Kleine Häppchen von Fleisch,
Wurst und Käse, 
serviert mit Gurke,
Brot, Butter und Senf     14,50
Mini meat, sausage and cheese snacks
served with gherkin, bread, butter and mustard

Tasties & Tasties & SoupsSoups

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen 
fragen Sie bitte unseren Service. 



Kleine Leckereien & SuppenKleine Leckereien & Suppen  

Unser Brot wird mit ganz
viel Liebe und Willinger Dunkel
von der Bäckerei Plücker gebacken.

Sie können die Braumeisterkruste
auch zu Hause genießen.

500 g Laib     4,20

zum Anbeißenzum Anbeißen
Willinger BierWillinger Bier

Öffnungszeiten:
Restaurant Schänke
täglich ab 10:00 Uhr
Küche 12:00 bis 22:.00 Uhr

Tasties & Tasties & SoupsSoups



Kleiner Salat Small salad     4,80

Pastateller  Pasta

mit mediterranem Pfannengemüse, Olivenöl und Pesto     10,90
with pan-fried Mediterranean vegetables, olive oil and pesto

Überbackener Blumenkohl Cauliflower au gratin

auf einem großen Rösti dazu Sauce Hollandaise     9,90
on a large Rösti with sauce Hollandaise

Vegane Linsenbolognese Vegan lentil bolognese

mit Nudeln     9,90 
with noodles

VegetarischVegetarisch  VegetarianVegetarian



Aus eigenerAus eigener
TraditionskücheTraditionsküche

Sauerländer Bauernsalat  Sauerland farmer’s salad

Verschiedene Salate, Bratkartoffeln,
Spiegelei an einer Balsamico-Vinaigrette     11,60

Mixed leaf salad, fried potatoes, fried egg drizzled with balsamic vinaigrette

Hausgemachte Sülze  Home-made jellied pork

vom Eisbein mit Remouladensauce und Bratkartoffeln     12,90
with tartar sauce and fried potatoes

Matjes Filet Hausfrauen Art  
Matjes filet of herring

in hausgemachter Sauerrahmsauce
mit Äpfeln und Zwiebeln dazu Bratkartoffeln     13,90
in home-made sour cream sauce with apple and onions and fried potatoes

Rindergulasch 
beef goulash 

dazu Nudeln     14,90
with noodles

Brauhaus-Leberkäse  
mit Sauerkraut, Bratkartoffeln und Spiegelei     15,90

bavarian Leberkäse with sauerkraut and fried potatoes
topped with a fried egg

Willinger Spießbraten vom Schwein    17,60
mit Sauerkraut, Bratkartoffeln und Landbiersauce
Willinger roast pork with sauerkraut and fried potatoes
in a beer sauce

Sauerländer Schweinehaxe
(ohne Schwarte)    18,90
mit Sauerkraut und Bratkartoffeln
Knuckle of pork (without rind)
with sauerkraut and fried potatoes

Upländer Wildbratwürstchen    13,90
mit Sauerkraut, Bratkartoffeln und Senf

wild sausage with sauerkraut, fried potatoes and mustard

Our Traditional CuisineOur Traditional Cuisine



SchnitzelSchnitzel  schnitzelschnitzel

Schnitzel vom Schweinerücken  Schnitzel of pork loin

Wiener Art Wiener Art     15,90

mit Rahmchampignons  with creamed mushrooms     17,90

mit Paprikasauce with red pepper sauce     17,90

mit Pfeffersauce with pepper sauce     17,90

Brauhaus Krüstchen
Brauhaus „Krüstchen“

mit Zwiebel-Kräuter-Senf-Sauce
und Spiegelei       19,60
wiht onion and
mustard sauce and fried egg

Alle Variationen
auch mit Hähnchenbrust.
All variations also with chicken breast.

Als Beilage servieren wir 
Pommes Frites.
As a side dish we serve french fries.

Kleiner Salat Small salad 

4,80

Gemüsebeilage Vegetable garnish 

Blumenkohl 
mit Sauce Hollandaise     5,60
Cauliflower with 
Hollandaise Sauce



Kurzgebratenes und SteaksKurzgebratenes und Steaks
Seared wares and steaksSeared wares and steaks

Medaillons vom Schweinefilet 
Medallions of pork

mit Pommes frites und Rahmchampignons     20,60
served with french fries and cream mushrooms

mit Pommes frites, Blumenkohl
und Sauce Hollandaise     21,60

served with french fries, hollandaise sauce and cauliflower

Rumpsteak Rump steak

mit Kräuterbutter,  
Ofenkartoffel und Sauerrahm     29,90
with herb butter and baked Potato with sour cream

mit Pommes frites 
und einer Sauce Ihrer Wahl:
Pfeffersauce, Paprikasauce, 
Landbiersauce,
Zwiebel-Kräuter-Senf-Sauce      29,90

served with french fries and sauce of your choice: 
pepper sauce, paprika sauce, beer sauce,  

onion-herb-mustard sauce

Spareribs TagSpareribs Tag
Dienstags istDienstags ist Tuesday is Sparerib‘s day

Portion Spareribs  

mit BBQ Sauce
und einer Beilage Ihrer Wahl: 
Bierbrot, Kartoffel Dippers oder  
Ofenkartoffel mit Sour Cream    20,90
Portion of spare ribs with BBQ sauce
with a side dish of your choice: 
beer bread, Potato Dippers or  
baked potato with sour cream



DessertDessert
Gemischtes Eis  mit Sahne     5,30

Apfelstrudel
mit Vanilleeis und Sahne     6,80

Kaiserschmarrn
mit Apfelmus und Vanilleeis     8,60

Willinger Brauhaus GmbH & Co. Vertriebs KG
In den Kämpen 2 I 34508 Willingen
Tel. +49 (0) 56 32 - 96 90 500 I Fax +49 (0) 56 32 - 96 90 528
info@willinger-brauhaus.de I www.willinger-brauhaus.de

00,00€

MUSTERMit Ihrem Wunschtext 
und Wunschfoto.

willinger-brauhaus.de

GUTSCHEINSHOP

Kaufen Sie unsere Geschenk-
gutscheine sofort online mit 
Ihrem persönlichem Grußtext 
und Foto direkt zum 
Ausdrucken und Verschenken.



6 Hähnchen Nuggets
mit Pommes Frites     6,80

Nudeln
mit Bolognese     6,80

Kinderschnitzel
mit Blumenkohl, Sauce Hollandaise und 
Pommes Frites     6,80

Kindereisbecher
2 Kugeln nach Wahl mit Sahne     3,70

Für Kinder bis
einschließlich
15 Jahre.

DessertDessert exklusivexklusiv
 für Kids für Kids



PartyParty
 Location Location

in Willingen
in Willingen

jeden Freitag & Samstag Tanz mit DJ in Malztenne & Brasserie
Öffnungszeiten: Freitag 20 Uhr, Samstag 18 Uhr



jeden Freitag & Samstag
ab 18.00 Uhr in der Malztenne

Preis pro Person     28,50
inkl. Tischreservierung während  
des Buffets und Eintritt für die Party

Reservierungen per E-Mail:
info@willinger-brauhaus.de

BrauherrenbuffetBrauherrenbuffet
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Bier-Seminare an. Braumeister Franz Mast entführt die Gäste 
in dem 2-3 stündigen Rahmenprogramm in die Welt der Biere. 
Es dreht sich vieles um Geschichte, Herstellung und Vielfalt 
des Gerstensafts. Wer will nicht den Unterschied zwischen 
einem Pils und einem Export oder einem obergärigen und 
untergärigen Bier kennen? 

Es werden ca. 10 verschiedene Biersorten, darunter auch Spe-
zialbiere und einige Exoten unter fachmännischer Anleitung 
verkostet und darüber gefachsimpelt. Zwischendurch werden 
Kleinigkeiten wie frisches Treberbrot und deftige Häppchen 
gereicht. Amüsante Geschichten und Anekdoten rund um das 
Thema Bier machen das „Seminar“ zu einem lohnenswerten 
Event. Ein ideales und authentisches Programm für Freunde, 
Mitarbeiter oder Tagungskunden in einer sehr schönen Land-
brauerei. 

Ideal für Gruppen ab 10 bis 25 Personen
Preis pro Person     45,00

Für Organisation und Anfragen:
Franz Mast, Willinger Brauhaus, Telefon 05632 96 90 524
oder per Mail an braumeister@willinger-brauhaus.de



Besuchen SieBesuchen Sie
          unsere Brauerei!          unsere Brauerei!
Brauereibesichtigung 1
Filmvorführung, Führung durch die Brauerei und Erklärung des Brauvor-
gangs, Glaskrug zum Andenken, Verkostung von zwei Bieren 0,25 l

Montag bis Samstag 10.30 Uhr
für jedermann ohne Anmeldung (findet statt ab 6 Personen)

oder für Gruppen ab 10 Personen nach Vereinbarung
Preis pro Person     11,00

Brauereibesichtigung 2*
Filmvorführung, Führung durch die Brauerei und Erklärung des Brauvor-
gangs, Glaskrug zum Andenken, Verkostung von drei Bieren 0,25 l,
Vesperplatte (Brot, Schmalz, Bierbeißer, Gewürzgurke)

Für Gruppen ab 10 Personen nach Vereinbarung
Preis pro Person     19,00

*  nicht an Wochenenden,  
Feiertagen und  
in den Ferien



Unser WillingerUnser Willinger
Landbier für zu Hause!Landbier für zu Hause!
Wahlweise Willinger Landbier:
Hell, Dunkel oder Weizen sowie wechselnde Spezialbiere

1,0 l Flasche     4,20    zzgl. 1,00 Pfand

2,0 l Flasche
Erstkauf     21,00    Befüllung     8,00

0,5 l Flasche     1,30    zzgl. 0,08 Pfand

0,33 l Leo Strong     1,00    zzgl. 0,08 Pfand

3er-Träger     1,10
3er Pappträger, ohne Inhalt; erhältlich für 0,5 l Flaschen

4er-Träger     1,10
4er Pappträger, ohne Inhalt; erhältlich für 0,33 l Flaschen

6er-Träger     1,20
6er Pappträger, ohne Inhalt; erhältlich für 0,5 l Flaschen und 0,33 l Flaschen



Willinger BierbrandWillinger Bierbrand
0,5 l    34,500,5 l    34,50
gebrannt aus Willinger Bockbier
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6er-Holzkiste 0,5 l Flaschen     7,80    zzgl. 5,78 Pfand

6er-Holzkiste 1,0 l Flaschen     25,20    zzgl. 11,30 Pfand

12er-Holzkiste 0,5 l Flaschen    15,60    zzgl. 6,86 Pfand

20er-Bierkiste 0,5 l Flaschen     26,00    zzgl. 5,00 Pfand*

Willinger Präsentkarton
1,0 l Bier nach Wahl

und ein 0,5 l Bierglas im Präsentkarton     13,20    zzgl. 1,00 Pfand

3er-Bierträger    13,70
zzgl. 1,00 Pfand pro Flasche

3er Bierträger mit 3x 1,0 l Bier nach Wahl

5 Liter Partyfässchen     14,50
Willinger Landbier hell oder dunkel

* Spezialkisten-

Pfandrückgabe  

nur im Willinger 

Brauhaus
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Besuchen Sie auch unsere K1 Hütte...
... liegt direkt an der K1 Sesselbahn zwischen Ettelsberg
und Sonnenhang. Im Sommer ist sie die zentrale Stelle
für den Einstieg in den MTB ZONE Bikepark Willingen.

Als Partnerbetrieb des Willinger Brauhauses stehen regionale Speisen 
und Willinger Bierspezialitäten auf der besonderen Speisekarte.
Der erfahrene Küchenchef überzeugt mit frischen Speisen und 
regionalen Gerichten. Zusätzlich bieten wir rund ums Jahr kreative
Tagesgerichte, kulinarische Events und saisonale Highlights.
Der Gastraum mit 150 Sitzplätzen, Kaminfeuer und gemütlicher
Feieratmosphäre ist über ein Treppenhaus oder auch barrierefrei
mit einem großen Fahrstuhl erreichbar.

Auf der großen Sonnenterrasse direkt an der K1 Skipiste können unsere 
Gäste den Tag genießen und dem Treiben im Outdoorbereich zuschauen. 

Facts
• 150 Sitzplätze • 200 Terrassenplätze
•  durchgehend warme Küche • Kaminlounge
• Mountainbike-Waschanlage
• Selbstbedienungsrestaurant
• à la carte Service freitags und samstags abends

Sie planen eine besondere Veranstaltung? Eine Firmenfeier, ein Jubiläum,
eine Hochzeit oder einen großen Geburtstag? Gerne begrüßen wir Sie in
der K1 Hütte, der idealen Location für Events aller Art. Unser Team stellt
sich flexibel auf Sie ein und lässt keine Wünsche offen.

Informieren Sie sich unverbindlich oder buchen Sie schon heute per Mail
an info@k1-huette.de. Wir freuen uns auf Ihr Event!

Kontakt & Reservierungen:
Zur Ruthenaar 3 · 34508 Willingen
Telefon 05632 407955955
info@k1-huette.de

Öffnungszeiten:
Montag bis Freitag ab 11.00 Uhr
Samstag und Sonntag ab 10.00 Uhr
täglich durchgehend warme Küche



In den Kämpen 2
34508 Willingen im Sauerland
Tel. +49 (0) 5632 96 90 500

info@willinger-brauhaus.de
www.willinger-brauhaus.de
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